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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ IKUBOTHHU

WU3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yA. ,,bopwc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

WU3sewraj 6p. 175023/7 X

XemMucka aHanmsa

Wme Ha BapaTtenoT : JKIM Boposoa H. UnnHpeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTKMHCKa 3rpaga UnuHaeH

[Oatym Ha 3emarbe: 26.07.2023
[fatym Ha npuem: 26.07.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysarbe: 175023 X

MponpaTHo nucmo (6p, gatym): /

| Boseg: Ha aeH 26.07.2023 roaurHa, oBnacteHoTo Avue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUM 3eMakbe Ha MPUMEepPoK Boaa
3a nuerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XEMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha MmecTo Ha 3eMatrbe Ha npumepoun: Bogarta 3a nuerse e 3emeHa o Yellma Bo ABOP BO H. Jaka 2, TecT -
Tup3s -yn. 120, 6p. 32, UnuHpeH.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHU COrNaAcHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 [haH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV CraHgapau v meToamn 3a 3emaree Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 33 3eMarbe Ha
NPUMEpPOLM BOAA 33 NUeHe 0/ NPEeYUCTUTENHU CTaHULKU U BOAOBOAHWU ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V JononHysarba, OTCTanyBaka MM UCKAYYYBakba 04 METOAOT U Of NNAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouwm: /

Vi Peaynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKkoT: Bopaa 3a nuerbe — H. Jaka 2, UnuHaeH
(Mme, TProBeKo MMe, cepmja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KONUYECTBO)

MepHa Coobpa3sHocr
Ha. 6poj Mapamerpi TCT MATOR Peaynrar og, Heoppe- TpaHU4YHK 3aposonyea/
WUCNUTYBaKETO | AeHocT BpeaHoCTH Npudarauso/
e He zagoBonysa
175000723 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0B0NYBa
. Mupuc 1SO 13301:2018 H.A4 / Hema 3agoBonysa
Bryc I1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3afoBonyBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3a40B0NYBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,76 / 6,5-9,5 pH 3agoBonyBa
eAnHULNA
MNoTpowysayka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L 5 8 mg/L 3a0B0NyBa
En. CNpoBOANMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 963 pS/cm i 2500 uS/cm 3300B0O/YBa
Amonujak (NHg4) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L /4 0,5 mg/L 3ap0BoONYBa
Hadarue: 1 Bepszuja: 4

l Bo cuna 0d: 20.06.2022.




&Y /IAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AIMJIATHOCTUKA HA e aTTEES
‘s BOJIECTU KAJ {UBOTHHU MKCENTRQARC 17028
F?S«dmw{ib M3BELWLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAE 67 A8
e (co akpeauTMpaHO MocTpupatbe) MECEN TS0/ 1B
17025:2018
HuTtputy (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYBa
Hutpatyn (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 11,7 mg/L / 50 mg/L 3300B0NYBa
Xnopuam MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3ag0BoNYEa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,03 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080NyBa
Pe3uayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3ag080Ny8a

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M4 3340BO/YBA KpUTEPUYMUTE 3a BapaHUOT napamerap cornacHo MpasunHKKOT 3a 6e3be HOCT N KBANWTET Ha
sopgara 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM yCnoBu: v' coHYeBo 0[O 0BnaYyHO T MPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO O Temnepatypa
Ha4yuH Ha cknagupare: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha agUAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpuMepoKkoT: 4 +2°C

MOCTPMPaHeTo e U3BPLUEHO O/ CTPaHa Ha:

o KnueHt 0 ®yg Nlab Hukona LipeTkoBcku (co akpeguTUpaHa Me'ro,qa).%.,z .......................
/MMe, Npesume Ha NNLETO KOe ro M3BPLIMAO MOCTPUPaHETo /

@,aoﬁpwn M-p Munuua Tpajrocka /“%W

P-n Ha xemucKka nabopatopuja

M3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka

Datym(u1) Ha ussepysarbe Ha nabopaToputkuTe aKTMBHocru“ 6.07.2023-31.07.2023

[aTym Ha usgasarse Ha ussewrTajot: 31.07.2023

Co * ce 03Ha4eHysa HeaKpeaUTMPaH MeTog,

**Kora kauHeToT He Bapa u3jasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BEWITA|OT Ce U3BECTYB2 MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTE APYrv Cy4an mepHaTta HeoapeAeHoCT, ce
npecmeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KAWEeHTOT.

*+% ce 03HauyBaaT MeToAM Kou ce aobueHn og cTpaHa Ha nabopatopwuja co koja Pyg Nab vma cinyyeHo forosop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosoactsoTto Ha ANTY ®ypa /lab6 J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTE aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBakbE Ce U3BPLLYBAaT HeNpPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gapatsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha O0jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOFNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANIYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU UHTEPECH UAW APYFU CTPAHW U HUKO)
Hema npaso Aa BAujae Ha spabGoreHute BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OJHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELWHHM,
HaABOpEeLHK, KoMmepLuUjanHi, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]ja.

3aBenewka Bp. 1: PesyntaTure 04 TECTOBWTE Ce DAHECYBAaT Camo 33 WCNWTysaHuTe npumepouyn. OBOj NPOTOKOA He cMee 43 ce penpoayunpa oceed co
nucmeHa go3eona Ha nabopartopujata v BO LeNOCT.

3abenewka Bp. 2: SlaBopatopwjata He 0ArOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT BO 6aparbeTo 3a UCNUTYBatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3emakbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopwujara He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOUMTE.
Jabenewka Bp. 4: M3sewTajoT og NabopaTopUCKOTO MCNITYBakbe Ce M3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 U3secTysarbe 3a pesyntatu.

3abenewxa Bp. 5: [oKonky KAveHToT Bapa W3sewTajoT o4 NabopaTopucKo WCnUTYBarse Aa coapmu usjasa 3a coobpasHocT, naboparopujata nocranysa
COrNacHo NpaBWAC 3a AOHecysarbe Ha o4nyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Oea Npaevno e BO COrNACcHOCT co Touka 4.2.1 on ILAC -G8:09/2019 Boguu 32
AOHecyBare 04NyKa M M3jasa 3a cooBpasHoOCT U rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa ogsyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- U3MEpeHaTa BpeaHOoCT @ NoA rpaHuuarta Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonyea” unm

- M3MepeHaTa BPegHOCT e Hag rpaHnuLaTa Ha npudaratbe AL=TL- , He 3agosonysa "

COrNACHD BaMEYKHMOT NPaBUIHMK H3 HAUMOHAaNHOTO 3aK0OH04aBCTBO.

3abenewna Bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHU METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHw Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

[ HzdaHue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna od: 20.06.2022e.
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Fucu

oY JIAB TABOPATOPHUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AIWJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -{MBOTHMU

M3BELLUTAJ O4 NAGOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse)

Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecinpams
Faise £ 5 svovaie

o

AT-M

yn. ,,Bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Cronje, MakegoH#uja

U3ssewrTaj 6p.175023/7

Mukpobuonolwka aHanu3a

Ume Ha Bapatenor : JKM Bogosop H. UnuHaeH

Appeca Ha bapatenot : ya. 9 66 UnungeH - OnwTUHcKa srpaga UnunaeH

datym Ha 3emarbe: 26.07.2023
[atym Ha npuem: 26.07.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarse: 175023
MponpaTHo nucmo (bp, aatym): /

| Bosen: Ha aeH 26.07.2023 roguHa, oBnacteHoTo nnue Hukona LiBeTKOBCKKU U3BPLLK 3eMatbe Ha NpUMepoK BoAa
33 NUerse 3a TecTuparbe Ha MUKPobMoNoLWKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum Boaarta 3a nuerse e semeHa 04 Yelwma 8o ABOP BO H. JaKa, yn. 120,
6p.32, UauHpgeH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO MNaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NpUMEpPOLN.

IV Crangapau 1 meroau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKPOBMONOLWKa aHannsa.

V [JononHyeara, OTCTanyBakba UK UCKAYYYBaka 04 METOAO0T U OF, NNAHOT 32 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.KapaKkTepucTuKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — H. Jaka 2, UnuHgeH.

(Mme, Tproecko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KoAW4ECTBO)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesynrar op, fepHa FpaHuuHK 3aposonysa/
MNapameTpwu Tecr metop, Heogpege-
WCMUTYBaETO oct ¥* BpeAHOCTH Npudarnmso/
He 3a40B0NyBa
175000723 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Bakrepum MKCEN IS0 9308-1 | QO cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonyea
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
CynduTopeayLlypayki MKC EN 1SO 26461-2 | Q cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3agosonyea
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHU3mu MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MMKpOOpraHusmu MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK M 3340B0ONYBA KpuTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo lMpasuMaHuMKoT 3a 6esbegHocT U
KBaNUTET Ha BoAaTa 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u MNpwunor 4)

Hadanue: |

I Bepawja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022:
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&Y NAB JJABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA

Tectnpiine
i BOJIECTU KAJ Y{UBOTHHWA MK |\|\¢}_||-< 1Tus
Food(@lab 06 7.8-02 r')/%
me—— W3BELUTAJ O, IAGOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE =
(co akpeauTHpPaHO MOCTpUparbe) MKCEN ISO/IEC ML —
{7B0555015 7 Tegting
BpemeHCKM ycnosu: ¥ coHvyeso [ 06na4HoO O NPOMEHAMBO [ BPHEXUBO O TemnepaTypa

HauuH Ha cknaguparbe:  NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagWHUK 33 TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpvparbeTo e U3BPLLEHO OJ CTPaHa Ha:

0 dyp Nab Hukona LIBETKOBCKM (CO aKpeaUTUPaHa METOAA)....c.cuewmriumismunssmnnsenss
/vie, Npe3ume Ha NMLETO KOE rO N3BPLIMAO MOCTPUPaHHETO /

Op06pun: AHApea BOLKOCKE. ....cuuveee Doy
P-n Ha mukpobuonollka nabopatopuja

U3paboTun: Hatawa MuneHKoBeKa...... .. [ 4.....

1 ;
[laTym(1) Ha M3BedyBatbe Ha TaBOPATOPUCKUTE aR: @HOCH: 26.07.2023 - 29.07.2023

[aTym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 31.07.2023

Co * ce 03Havyea HeakpeauTUpPaH MeTos,

**Kora KAWHeToT He Gapa w3jasa 3a c006Pa3HOCT BO M3BELLTAJOT Ce MIBECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrW CAYYau MepHATa HEOAPEeABHOCT, e
npecmeTyea BO Pe3y/TaToT camo No Gaparbe Ha KIMeHTOT.

**% co g3HaUyBaaT METOAMW Kou ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja dya Nab wma ckayseHo aorosop 3a copaboTtka

MU3jaea 32 HenpucTpacHoCT

PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya /1ab [l00-CKonje rapaHTpa AeKa CUTe aKTMBHOCTH 33 CNUTYBarbe Cé M3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
Bo cornacHocT co Gaparsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCaT BpP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOTNaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAMN W BP3 OANYKWTE HE MOXAT A3 B/MjaaT APYrM WHTEPECH WAW ApYrv CTpaHn U HMWKO]
Hema npaso Aa BnAWjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3y/NTaTMTe OZHOCHO HEMa npaso Ha 6MNO KaKBM BHATPELUHM,
HagBOpEWHU, KOMEpLUKUjanHK1, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTHCOUM H BNMjaHMja.

3abenewxa Bp. 1: PesynTaTure Of TECTOBWUTE Ce OGHECYBAaT CaMO 33 WCMWMTYBaHWTE NpUMepoUM. Os0j NpoOTOKON He CMee A3 ce penpogyuupa oceeH co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopartopwjarta v 8o LENoCT.

3abenewka bp. 2: labopatopwjaTa He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHW OA NOAHOCUTENOT BO Gaparbero 3a UCnuTysarbe.

3abenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUKA 3eMatbe Ha NpUmepounTe, nabopaTtopwjaTa He HOCWM OLrOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTa Ha NPUMEPOUUTE.
3abenewra Bp. 4: M3eewrTajoT og NaBopaTOPUCKOTO UCNIMTYBAk:E Ce W3/1aBa BO COMNACHOCT CO MNP 7.8 U3secTysare 3a pesyntat.

3abenewxa Bp. 5: Jokonky kauewtor Gapa w3sewTajoT og NabopaTOPMCKO WCMUTYBaHbE A3 COAPHKM w3jasa 3a cooBpasHoct, naboparopwjaTa nocranyea
COFNacHO NPaBWNO 3a JOHECyBarse Ha Of/yKa 3a m3jasa 3a coobpasHocT. OBa NpaBuno @ BO COTNACHOCT CO Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogwy 33
AOHecyBar-e 04/1yKa 1 u3jasa 3a coobpasHoCT U racK:

Mpasmno Ha BUHapHa 0aAYKa 33 eAHOCTABHO Npudakarse Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT € MO rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL - L3ad0Bonyea” unn

- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Haj rpaHnuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3ag0B0NYBa i

COrNacHo BaMeYyKWuoT NPaBuIHKK Ha HaUWMoOHaNHoOTO 3aKOHOA3BCTEO.

3abenewwra bp. 6: CUTe aKPeANTMPAHM METOAM O ONCErOT Ha aKkpeauTaluja ce objasenu Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

l_H3daHue.' 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222 l
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